
Herfstbuffet 

€ 40,00 per persoon 

 

Zee & Water 

• Gerookte Oosterscheldepaling 

Met zure room, dillekruid en rode ui 

• Tomaat “Monegask” 

Gevuld met tonijnmousse en dragonolie 

• Noorse zalm 

Licht gemarineerd en zacht gestoomd 

• Scampi’s uit de pel 

Op een salade van kastanje-noedels, met sesamdressing en maanzaad 

• Gemarineerde haring 

Met broccoli, frisse tabouleh, romige dilledressing en groene kruiden 

 

Bos & Veld 

• Gerookt kippenwit 

Flinterdun gesneden, met fijne boontjes, mango en granaatappel 

• Kruidengekorste kalflende 

Geserveerd met beukenzwam, jonge wortel, sjalot en platte peterselie 

• Fazantenmedaillon 

Boterzacht gegaard, met tapenade van verse vijgen 

• Cannelloni van geroosterde Duroc-ham 

Gevuld met romige selderij-walnootcrème 

• Pancetta 

Met peperonata en gekonfijte San Marzano-tomaat 

• Aardappelsalade 

Van Charlotte-aardappeltjes, op z’n fris best 

 

 


