
 

 

 

 

Paasmenu 2026 

Beschikbaar op zaterdag 4 en zondag 5 april 2026 

Bestellingen tot donderdag 2 april, 12.00 u. 

 

Voorgerecht 

Jonge tarbot met asperges en tuinkruidenvelouté 

Perfect gegaarde tarbotfilet, begeleid door zorgvuldig geselecteerde witte en groene asperges. 

Afgewerkt met een romige velouté van tuinkruiden en subtiel gekonfijte sjalotjes. 
Volledig oven klaar en gepresenteerd in elegant porselein 

 

Hoofdgerecht 

Trio van lente lam 

Een verfijnd trio: kroontje, haasje en boutje van het mooiste lente-lam, begeleid door prille 

lentegroentjes en een lichte jus van tijm en rozemarijn. 

Opgevulde aardappeltjes voegen een zijdezacht accent toe aan het geheel. 

 

Dessert 

Chocolade-ei gevuld met vanillemousse en exotisch fruit 

Een kunstig chocolade-ei, rijk gevuld met mousse van bourbon vanille en witte chocolade, 

omlijst door exotisch fruit 
Volledig afgewerkt en elegant op bord gepresenteerd - een feest voor oog en smaak. 

 

Prijs per persoon: € 65,00 

 


